
merlot

varietà

terreno

vendemmia

colore

aromi

gusto

gradazione

abbinamenti

temperatura

Merlot 100%

Argilloso calcareo
di origine alluvionale

Seconda decade di Settembre

Rosso rubino brillante

Vinoso intenso, con note di ciliegia 
e frutta matura. Sapore pieno e 
fragrante

Di buon corpo, eccellente equilibrio 
tannico, asciutto, gradevole

12,5%

Ottimo con piatti saporiti come 
risotto ai funghi o alla milanese, 
paste asciutte e ravioli di carne. Si 
accompagna piacevolmente ai bolliti, 
carni bianche ed arrosti

18° C

note di produzione in vigneto

note di degustazione

abbinamenti e servizio

scheda tecnica del vino www.pantarottovini.it

Via Boa, 19
30020 Pramaggiore

Venezia – Italia

t  +39 340 8431178
e  info@pantarottovini.it


