
cabernet franc

varietà

terreno

vendemmia

colore

aromi

gusto

gradazione

abbinamenti

temperatura

Cabernet Franc 100%

Argilloso calcareo
di origine alluvionale

Inizio di Ottobre

Rosso rubino con leggeri
riflessi violacei

Profumo intenso, con sentori di 
frutti rossi, armonioso e penetrante

Gusto pieno, avvolgente, di corpo 
equilibrato

12,5%

Ottimo con gli arrosti di carni 
rosse e i brasati. Il suo sapore 
pieno si armonizza perfettamente 
con i formaggi di medie e lunga 
stagionatura

18° C

note di produzione in vigneto

note di degustazione

abbinamenti e servizio
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